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Fig. 3. —Lobe du perianthe roule en dehors, avec retainine supcrposee.

Gr, 51.

Pig. 4, —Fleur refermee (apres ranlhese). —Gr. 3, 1.

Fig. 5. —Etamines, vues de face et de dos. —Gr. 9/1.

Fig. 6. —Ovaiie. —Gr. 6 1.

Fig. 7. —Le meme, en coupe longitudinale, —Gr, 6 1.

Fig. 8. —Le meme, en coupe transversalc. —Gr. 6/1.
»

Planche VII.

Littonia minor Defl.

h L I

Fig. 1. —Plante enticre. —Grand, nat.

Fig. 2. —Portion de tige fructifere. —Grand, nat.

Fig. 3. —Piece du perianthe. —Grand, nat.

Fig. i, —Onglet muni de ses deux replis nectariferes. —Gross. 6,1.

Fig. 5. —Fruit mur. —Grand, nat.

Fig. 6. — Le meme, Tune des loges ouvcrte pour L^isser voir les graines.

Grand, nat.

Fig. 7. —Le meme, en coupe transversale. —Grand, nat.

Fig. 8. —Graines. —Grand, nat.

REVUE BIBLIOGRAPHIQUE

chimiqu et

les Levnre^i; par M. G. CLautiiau (F. Hayez, Bruxelles, 1895).

Dans ce xMemoire, I'auteur etudie an point de vue exclusivement chi-

niique le glycogene de divers Basidiomycetes et des Levures.

Le glycogene est le plus repandu des hydrates de carbone de reserve

chez les Champignons; on pent avec raison le considerer comme I'equi-

valent physiologiquede ramidonproprement dit des vegetaux ordinaires,

qui manque toujours, commeTon sail, aux Champignons.

Le glycogene vegetal est soluble dans I'eau (quoique parfois figure

dans les cellules, a la maniere des granules amylaces, comme dans

I'Ergot du Seigle en voie de germination); il est precipitable par Talcooi

sous la forme d'une poudre blanche amorphe, el colorable par Liode en

rouge brun ou enviolace; cette derniere teinte est plus particulierement

caracteristique du glycogene des Levures.


